


Conócenos





4 pilares de nuestros 
quesos de anacardos



Semicurados espectaculares

•

•

•

Creando unos quesos absolutamente 
espectaculares a base de anacardos en 
lugar de leche de vaca.





Con gran valor 
nutricional

=
CASHEWS SALT FERMENTS



Producción sostenible

Hasta 60% menos emisiones de carbono

Hasta 60% menos eutrofización

Hasta 90% menos uso del suelo



Con un precio accesible

4,99€ por 160gr PVPR



SEMICURADOS DE ANACARDOS

✓2 meses de maduración ✓Peso 160gr ✓18 meses de consumo preferente refrigerados



Una marca global



15.000 40.000

+70%

Inicios 2024 Inicios 2025

30%

En rápida expansión



Con la confianza de 
grandes clientes



Nueva fábrica de más de 
2400m2 ubicada en 
Vallelado, zona rural de 
Segovia, España

Gran capacidad
productiva y 
certificaciones de calidad

Una de las fábricas de queso 
de anacardos más grandes de 
Europa

+400.000 quesos al mes de 
capacidad productiva



Proyectos sociales 
paralelos



Ejemplos de entidades 
que nos apoyan



Ejemplos de entidades 
que nos apoyan



¡Hablemos!

+34 669 113 703 alejandro@quevana.es

mailto:alejandro@quevana.es
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